Uno non puo pensare
bene,
amare bene,
se non ha mangiato bene !

Buon appetito !
Alberto Di Lorenzo
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Amoureux de produits de qualité, nous les sélectionnons pour vous...

Notre farine bio est produite pour vous par notre artisan meunier et ses

agricultenrs respectueux de la nature.

Notre mozarella, nommée la Zozarella, Enzo et Bilal la fabriquent
chaque jour dans notre laboratoire a Lille, a partir du lait de vache

de la famille Dambre d’Ennetiéres-en-Weppe.

La tomate, issue de lagriculture biologique, les charcuteries, les
légumes, le parmesan et l'ensemble des ingrédients qui composent
votre pizza ont été choisis avec les mémes critéres d’exigence et de
cohérence pour que nous soyons les seuls a vous servir une pizza sans

intrant.




Focaccia: 6 €.
Pdte d pizza, huile d'olive extra vierge de chez *Ursini’,
gros sel de Guérunde et romurin fruis.

Carpaccio de bresaola: en entrée 10,50 €.
Filet de boeuf séché, royuette, en plut 15,50 €.
copeuux de purmesun, tomautes confites,

créme de vinuigre bulsumiyue,

huile d'olive extra vierge de chez “Ursini’.

Fritto misto : 15 €.
6 drancini. (boulettes de riz furcies punées et frites).

Toni : 18 €.
Assortiment de charcuteries artisunales,

chausson de Zozzarellu

et deux petites mozzarella di bufala,

La burrata : 18,50 €.
Mozzaurellu au lait de vache pusteurisé de 330 yr,
busilic frais, huile d'olive extra vierge de chez Ursini.

= Véyéturienne



Lolo: 15,50 €.
Sauce tomuate bio, mozzarella di bufala,

basilic frais, origun et

huile d'olive extra vierge de chez *Ursini’.

Parmigiana: 15,50 €.
Sauce tomute en uyriculture bioloygiyue,

Zozzurella, auberyines yrillées,

busilic fruis et uprés cuisson : copeuux de purmesun bio.

Terrona: 15,50 €.
Sauce tomute bio, Zozzarella,

sulumi piguant artisanal

et dprés cuisson : copeuux de purmesun bio.

Pepin: 16 €.
Sauce tomute bio, Zozzarelld,
jumbon blunc artisunal et champignons frais.

Ugo : 17 €.
Sauce tomute bio, Zozzarelld,
gorgonzolu crémeux et upres cuisson : speck et stracciutella,

Anast : 17 €.
Sauce tomuate en agriculture bioloygiyue,

Chumpignons fruis, tomutes cerises et uprés cuisson :

royuette et burrutu coupée.

Anto : 18 €.
Sauce tomute bio, Zozzarella,

scumorza uffumicata, chair a sauucisse fraiche,

oignons, chumpignons frais,

huile d'olive extru vierge de chez ‘Ursini’ et origun.

Ragazza: 18 €.
Sauce tomute bio, Zozzurella, et uprées cuisson,
royuette, jumbon Sun Duniele et burratu,

= Véyéturienne




Sebastiano : 16 €.
Zozzarella, chair G saucisse frauiche, tulegyio, bufala et persil.

Béa: 17,50 €.
Zozzurella, gorgonzolu crémeux, tuleyio et sulumi piguant,

Djamate : 17 €.
Zozzurella, mozzurella di bufald, chuir 4 saucisse fruiche et upres
cuisson : royuette, tomutes confites et copeuux de purmesun bio.

Nonoche : 17,50 €.
Zozzarellu, mozzarella di bufala, bresuolu et aprés cuisson,

royuette, tomates cerises, huile d'olive extra vierge citfronnée de
chez Ursini et copeuux de purmesun bio.

Léa: 19 €.
Zozzarella et uprés cuisson : pesto de pistuche

de Bronte, tomutes confites, speck, parmesun bio

et écluts de pistuche de Bronte.

Gustosa : 18 €.
Zozzurellu, suumon fumé, tomutes confites et citron.

Michela: 19 €.
Zozzarellu, mozzarella di bufala, champignons fruis,

tartufatd creme de chumpignons et truffe noire),

jumbon cru artisunal Sun Duniele,

tomutes confites et huile d’olive < |a fruffe.

Campioni del mondo : 19 €.
Zozzurellu, mozzurellu di bufulu, beurre de fruffe blunche et uprés
cuisson : royuette, fomutes confites, copeuux de purmesun bio et
huile d'olive extru vierge d lu truffe blunche.

= Véyéturienne
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Ciccio: 17 €.
Zozzurellu, jumbon blanc artisunal, auberygines yrillées,
gorgonzolu et piment désydrutée.

Giallo : 17,50 €.
Sauce fomute bio, strucciutellu, chuir d suucisse fruiche,
auberygines et uprés cuisson : mozzarellu di bufala et busilic frais.

Mimi : 12,50 €.
Suuce tomute bio, couryettes, uuberyines yrillées,
chumpignhons fruis et huile d’olive bio.

Matteo : 13 €.
(Focucciu), auuberyines et couryettes yrillées,

tomates cerises, royuette, huile d'olive extra vierge

et vindigre bulsumiyue.

No | pizzu veyune

Bamb

Pates : 9 €

Au choix : Penne - Spuyhetti.
Au choix : Sdauce tomute - carbondra - jumbon beurre -
pesto de busilic.

(% = Véyéturienne




Mousse al cioccolato : 8 €.
Mousse uu chocolut servie auvec su chantilly maison.,

Affogato al Caffe : 7,50 €.
Gluce vunille urtisunule huppée d'expresso,
servie uvec son biscuit umaretto.

Tiramisu : 7,50 €.
Tiramisu clussiyue au chocolut.

Duo de Panna Cotta : Coulis du moment. 7,50 €.
Tiramisu del nord : Tiramisu uu speculoos. 8 €.
Café goloso : Assortiment de desserts et cufé. 8 €.
Tortino al limone: 9 €.

Tarte au citron ricotta et poudre de pistache.

Thé goloso : 8,50 €.
Assortiment de desserts et thé.

Glaces et sorbets artisanaux :
lTboue : 4€. - 2boules: 6,50€ - 3boules: 8,50 €.

Nos cufés sont obtenus < purtir d’'un cufé moulu bio et éyuituble.

Ristretto / Espresso / Lungo : 2,50 €.
Caffe crema: 2,60 €.
Decaffeianato : 2,80 €.
Caffe doppio : 4 €.
Cappuccino : 4 €,

Thé bio “Kusmi Tea” : 4 €.




Spritz apérol ou campari 15 cl. 9 €.
Spritz Giallo. Limoncello. 15 cl. 9 €.

Océan Spritz.

[tulicus, prosecco curucuo bleu. 15 cl. 9,50 €.
Crodino. Sans alcool. Suns dlcool 15 cl. 8 €.
Cocktail de fruits. Sans dlcool. 15 cl. 8 €.
Negroni. 12 cl. 9 €.

Cumpuri. martini rouyge, yin.

Negroni Bianco. 12 cl. 9 €.
[taulicus, Martini blunc et yin.

Gin fizz. 12 cl. 9 €.
Gin, sucre de cunne, euu yuzeuse et cifron pressé.

Tequila sunrise. 12 cl. 9 €.
Tequild, jus d’oranyge, grenadine.

Cocktail mélantois. 12 cl. 9 €.
Amaretto, cointreau et jus d’ananus,

Cocktail Léa. 12 cl. 9 €.
Vodku, jus de citron, jus de craunberry, sucre de cunhe, euu PEfil-
lunte.

Cocktail sex on the beach. 12 cl. 9 €.

Vodkd, jus d’anunus et de Cranberry et sirop de péche.




Martini bianco/rosso.

Marsala alle mandorle.

Prosecco bio.
Vin pétillant sucré

Whisky supérieur Glenfidish.
15 ans d'age.

Whisky supérieur Nikka.

Lambrusco.
Vin rouge pétillunt umalbile ou secco.

6 cl.

6 cl

12,5 cl.

5cl.

5cl.

12,5 cl.

5¢€.

6 €.

7 €.

7,50 €.

9 €.

7 €.




Vin bio au verre

Vin bio d’artisans vignerons.

Rouge / Rosé / Blanc. 15 cl. 6,50 €.

Notfre sélection compléte de vin au verre
est disponible sur la curte des vins.

~

iere pression

Ginette: Bio, Blonde léyére, 4,5°,
Moinette. Bio, Blonde, 7.5°.
Moulin d’Ascq. Triple, blonde dorée, 8°.
La Fiere. Style IPA, blonde dorée, 6°.
25 cl. 4,90 €.
33 cl. 6,90 €.

50 cl. 7,90 €.




Jus de fruits bio. 20 cl.

PommMme, poire, dbricot, orange, péche et tomaute.

Thé frais a la péche. 27,5 cl.
Jus d’orange pressée. 25 cl.

Cola bio. 27,5 cl.
Limonade. 27,5 cl.

Blanche, oranyge ou citron.
Acqua Chiara. 50cl. /2,5 €.

Eau micro-filtrée, plute ou yuzeuse.

Amaretto. 5 cl.
Limoncello bio. 6 cl.
Irish coffee.

Diplomatico. Rhum Vénézuélien. 5cl.
Grappa supérieure. 5 cl.

4,50 €.

4,50 €.
5 €.
5,50 €.

5,50 €.

/0cl. /3 €.

6 €.

7 €.

9 €.

9 €.

9,50 €.
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1, boulevard Vaubun - 59000 LILLE
03 20 8588 53

LABOTTEGA

PIZZA
7.rue uu Pétérinck - 59000 LILLE
0320743312

IN BOCCA AL LUPO

RISTORANTE

1, rue des Vieux Murs - 59000 LILLE
03 20 06 39 98

LABOTTEGA

()
SAVEURS D’ITALIE
Epicerie

. 75, rue de Lu Monnuie - 59000 LILLE
363, rue du Muréchul Leclerc 032021 16 85

59262 SAINGHIN-EN-MELANTOIS
0374 9588 40 VINKVIVI

LABOTTEGA

8 bis, rue uu Pétérinck - 59000 LILLE
032067 14 21

, .
L'Ultimo..?
111, rue de Prague - 59000 LILLE
0320316019

73, quui de L'Ouest - 59000 LILLE
0320882012

@ VIA ristorante

68, rue de Puris - 59300 VALENCIENNES
0327219387

Mui 2024 EB.COM : 06 13 05 16 18



