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Depuis 1997,

nous avons a ceur de vous nourrir de bon.

Une pite a pizza réalisée avec

4 variétés de blés autochtones biologiques

dont 3 blés anciens en farine de meule travaillés par notre
artisan meunier qui respecte les agriculteurs et la nature.

Pourquoi ce mélange de blés 2 Ce mélange de blés permet
de diminuer le gluten et vous garantit une pdte plus digeste et
d'une meilleure qualité nutritionnelle.

Notre mozzarella, la Zozzarella, Enzo et Bilal la fabriguent
chaque jour dans notre laboratoire a Lille , avec le lait des vaches de la
Jfamille Dambre a Ennetiéres-en-Weppes.

La tomate en ag riculture biologique, les charcuteries, les légumes,
le parmesan et tout ce qui compose votre pizza ont été choisis avec les
mémes critéres dexigence et de cohérence pour que nous soyons les seuls
aujourd'hui a vous servir une pizza sans aucun intrant.

Buon appetito !

“Nourrir le vivant avec du vivant..”
Lorena et Gilberto dAnnunzio.



Focaccia ** : 6 €.
Pdte d pizzy, huile d'olive extru vierge de
chez "Ursini’, sel et romarin.

Carpaccio de bresaola: 15 €.
Boeuf séché, royuette, purmesun AOP,
tfomutes cerises, huile d'olive citronnée de
chez “Ursini’.

Insalata caprese : 17 €.
Tomute de pleine terre,
mozzarellu fior di lutte, busilic, huile d’olive.

Penne Pesto : 16 €
Penne rigute artisunales, pesto fruis,
stracciatella (coeur de burrata), tomates
cerises.

Insalata dell’estate : 17 €
Sulude verte locule, légumes vuariés,
Mmelonh, concombre, mozzurellu fior
di lutte.

Carbonara: 19,50 €
Spughetti de blé dur, yuuncidle (joue de
porc), ceuf, pecorino romuno, poivre.

Polpette al pomodoro : 20 €
Viande de boeuf fermier, sauce tomate,
oighons, vin blunc, chapelure, persil et
purmesun bio, en uccompuyhement
pdates fraiches bio Muison du pesto de
busilic.

Milanese : 22 €
Esculope de veuu fermier punée, en
uccompughement pdates fraiches bio
mMuison uu pesto de busilic.

Zuppetta del mare ¢ : 22 €
Vongole (pulourdes), culumars, gum-
bus, sauce tomaute bio, dil, vin blunc,
huile pimentée, en uccompuygnement
pdates fraiches bio muison, huile d’olive
extra vierge, persil.

Gnocchi del mare ¢ : 22 €
Vongole (pulourdes), yumbus déylucées
au rhum, tomutes cerise, cufé moulu et
zestes de citron vert.

Planche de jambon cru artisanal: 18 €.
Jumbon cru artisanal 18 mois d'affinage,
yorgonzolu crémeux.

Rudi : 19 €.
Assortiment de churcuterie urtisundle de
chez ‘Fracussu’, chausson de Zozzarellu*,
tomutes cerises, royuette, artichauts,
auberygines.

La burrata: 19,50 €.
Mozzarella au lait de vache pusteurisé de
330 yr, busilic frais, huile d'olive extra vierge
de chez Ursini. Servie uvec de lu focucciu**,

Norcina: 23 €
Pdtes fraiches bio muison, créme de
fruffe, chuir d suucisse bio, vin blanc,
persil, poivre, purmesun bio.

Risotto agrumi e gamberetti: 23 €
Riz carnuroli, crevettes, jus d’orunye et
citron pressé, vin blunc, créme frdiche,
ygumbus dégylucées uu rhum.

Frittura del mare ¢ : 23 €
Friture de culumars fruis et crevettes
frdiches, en auccompugnhement pdates
frdiches bio maison, huile d’olive extra
vierye.

Spaghetti alle vongole ¢: 24 ¢
Spuyhetti de blé dur, vonyole
(pulourde), tomutes cerises, uil,
vin blanc, persil et poivre, huile
d’olive extru vierye.

Gamberi alla arrabbiata ¢ : 24 €
Gumbus déylucées uu rhum, suuce
tomute bio Iéyérement relevée, en
uccompuyghement pdtes fraiches bio
Mmuison, huile d’olive extru vierye.

Ravioli al tartufo : 25 €
Ravioli muison, ricottu de vuche
Mmuison, suuce d lu fruffe noire,
parmesun AOP.




Mila : 15 €.
Sauce tomute bio, Zozzurellu*,
jumbon blunc artisunal de chez "Fracussu’,

Ugo : 16 €.
Sauce tomute bio, Zozzurellu*, coppu, yorgonzolu crémeux.

Terrona: 16,50 €.
Sauce tomute bio, Zozzarellu®, sulumi piguunt artisunal de chez
‘Fracassy’, parmesun AOP.

Pepin: 17 €.
Sauce tomate bio, Zozzarelld®, jumibon blanc artisundl de chez “Fracassa’,
champignhons frais.

Rico : 17 €.

Sauce tomute bio, Zozzurellu*, anchois ¢ I'huile d'olive extru vierge,
cGpres de Sicile, olives tuygyiusche, huile d'olive uromutisée G
I'ail, origan et busilic.

Luca: 17 €.
Sauce tomute bio, Zozzarellu*, jumbon blanc artisunal de chez
‘Fracussu’, chuir G suucisse bio locule, auuberyines yrillées et origun.

Nenette : 18 €.
Sauce tomute bio, Zozzurellu*, et upres cuisson, royuette, jumbon
cru artisunul de chez "Fracussu’, parmesun AOP.

Chouchoute : 16 €.

Zozzarellu*, chumpignons frais, couryettes grillées, yorgonzolu
crémeux, sulumi piguunt italien artisunal de chez ‘Fracussa’,
fomutes cerises.

Luigi : 17 €.
Zozzurellu*, tulegyio, chumpignons fruis, chair d saucisse bio locule,
persil et parmesaun AOP.

Noa: 18 €.
Zozzurellu*, chuir 4 suucisse bio locule, yorgonzolu crémeux, sulami
piguunt artisunal de chez “Fracussa’,

Nonoche : 18 €.
Zozzaurellu®, bresuolu et aprés cuisson, royuette, tomates cerises,
huile d'olive extru vierge citronnée et purmesun AOP.

Djamate : 19 €.
Zozzurella®, chair d saucisse bio locule et aprés cuisson, royuette,
parmesun AOP, tomates cerises et burratina d la fruffe.




Toto : 1 €.
Sauce tomute bio, Zozzarellu*, huile d’olive vierge de chez Ursini.

Ernesto : 15 €.

Suuce tomute bio, couryettes yrillées, uuberyines yrillées,
chumpignons frdis, huile d'olive extrd vierge de chez "Ursini’.
Sans luctose.

Stan : 15 €.
Suuce tomute bio, Zozzurellu*, auberyines yrillées, busilic fruis,
parmesun AOP.

Lolo : 16 €.
Sauce tomute bio, mozzurellu fior di lutte, busilic frais,
huile d'olive extra vierge de chez “Ursini’.

Z0zo : 17 €.
Suuce tomute bio, Zozzurellu*, gorgonzolu crémeux, fuleyyio.

Rosa : 18 €.
Sauce tomute bio, mozzurellu fior di lutte, artichauts,
olives tugyiusche et uprés cuisson burratina et busilic fruis.

Boucqo : 17 €.
Zozzurella*, artichauts, auberyines yrillées,
chumpignons frais, ftomates cerises.

Campioni del mondo : 19,50 €.
Zozzaurellu*®, beurre de truffe blunche et uprés cuisson, roguette, tomutes
cerises, purmesun AOP et huile d'olive extra vierge d la truffe blanche.

En supplément Burratina de 100 g : 3,50 €
En supplément Burratina de 100 g a lu truffe ;. 4,50 €

En suison, tomutes cerises,
hors suison, fomutes séchées confites.

* “La Zozzarella ?
c’est une mozzurellu fabriquée d Lille par Mon fils Enzo et Bilul en acidification
nuturelle lente. Cu mérituit un nom”,

4 En fonction des arrivages car nous ne travaillons que du poisson frais de la maison
Martin livré chaque matin.

Toutes les pates fraiches sont produites dans notre laboratoire avec une farine biologique.

Origine des viandes porcines.

La Ferme du Beau Pays, élevage biologiyue de porcs Duroc, par Grégory Delassus, & Borre, dans le Nord.
Origine des viandes bovines :

Muisonh Conhyuet, élevayge urtisunul de boeufs de race Aubruc, d Laguiole, en Aveyron,




Maxou : 17 €.

Suuce tomute bio, Zozzurella®,

jumbon blunc artisunul de chez ‘Frucussu’,

chumpignhons frais, huile d'olive extra vierge de chez *Ursini’.

Toscane : 18 €.
Zozzurellu*, gorgonzolu crémeux,

jumbon blunc artisunul de chez “Fracussu’, aubergines grillées,
parmesaun AOP, huile d'olive pimentée.

Mini Goloso thé/caffeé : 5,50 €.
Punnu cottu d lu cerise, cerise umurenu,
servie uvec un cufé ou un thé “Kusmi Teu”,

Affogato al caffe : 8 €.
Gluce vanille artisundle nappée d'expresso ,
servie uvec son biscuit umaretto.

Tiramisu classique : 8 €.
Tiramisu au chocolut,

Mousse au chocolat : 8 €.
Mousse uu chocolut servie uvec su chuntilly.

Tiramisu del nord : 8,50 €.
Tiramisu au speculoos.

Caffe goloso: 9 €.
Trio de mini desserts muison, cufé.

Thé goloso : 9 €.
Trio de mini desserts muison, thé “kusmi Teu”.

Tarte ricotta et citron bio revisitée maison : 9 €.
Ricotftu produite pur Nos soins, citron, pistuche,
coulis de cerise.

Trio de Panna Cotta: 9 €.
Cerise umaurenu, miel, cauramel.

Thé a la péche : 27.5 cl. 4,50 €.
Jus de fruit bio : 20 cl. 4,50 €.
Abricot, pomme, poire, tomaute,
Limonata bio : 27,5 cl. 5,50 €.
Aranciata bio : 27,5 cl. 5,50 €.
Cola bio : 27,5 cl. 5,50 €.
Orange pressée : . 20 cl. 6 €.
Oranye et / ou citron bio.
Eau plate micro-filtrée : 50 cl. 3,00 €.
70 cl. 3,50 €.
Eau pétillante micro-filtrée : 50 cl. 3,00 €.
70 cl. 3,50 €.




Marsala aux amandes : 10 cl

Lambrusco bio : 15 cl.

Vin rouyge pétillunt,

Prosecco bio: 15 cl.

Moscato d'asti : 15 cl.

Vin blunc mMcelleux et pétillunt,

Spritz aperol:
Apérol, prosecco bio et euu pétillunte.

Spritz Campari :
Cumpuri, prosecco bio et euu pétillunte.,

Spritz limoncello :

Limoncello bio, prosecco bio et euu pétillunte.,

Tequilashot.
Téquilu (4 cl.) Sun José et citron vert.

Negroni.
Vermut rouge (3 cl),
bitter campari (3cl), yin (3 cl).

Americano.
Vermut rouyge (3 cl),
blanc 3cl), campuri (3 .

Screwdriver.
Vodku (4 cl), jus d’orunye pressé (8 cl),
sucre de cunne.

Annie.
Jus de fruit oranyge (6 cl), Jugermeister (4 cl).

Marilu.
Marsalu et orange pressé, vodku (5cl) .

Fabian.
Jus de fruit fraix mixte (8cl), rhum 4 cl).

Mojito.
Rhum blanc (4 cl), sirop de cunne,

feuilles de menthe, citron vert, euu guzeuse.

Tequila sunrise.
Téqyuilu (6 cl),
jus d’orunge (12 cl) sirop de grenudine.

Gin lemon.
Gin urtisunal (6 cl),
limonutu bio sicilienne (8 cl).

6 €.

6,50 €.

7 €.

8 €.

8 €.

9 €.

9 €.

4 €.

8 €.

8 €.

8 €.

8 €.

8 €.

8 €.

8,50 €.

9 €.

9 €.




Notre sélection issue d’artisans vignerons.

Rouge bio
Rosé bio
Blanc bio

Le vin du jour

Ginette bio: 4,5°,
Authentique, désultérunte,
uvec une pointe d’umerturme.

Poule mouillée bio : 6.,5°.
IPA, peu d’'umertume
pleine d’urémes.

Moulin d’Asq bio : 5°,
Généreuse,
subtile et florale

Moinette bio : 7.5°
Blonde,
I'équilibre entre fruité et umer .

15 cl.
15 cl.
15 cl.

15 cl.

25 cl.
33 cl.
50 cl.

25 cl.
33 cl.
50 cl.

25 cl.
33 cl.
50 cl.

25 cl.
33 cl.
50 cl.

6 €.
6 €.
6 €.

7 €.

4,50 €.
5,70 €.
7 €.

4,50 €.
5,70 €.
7 €.

5,50 €.
6,90 €.
9 €.

5,50 €.
6,90 €.
9 €.

Toutes nos biéres sont régionales et en agriculture biologique.

Caffeé bio et équitable :
Décaféiné bio et équitable:
Caffée creme bio et équitable :
Thé bio “Kusmi Tea” :
Cappuccino :

Caffée doppio :

Amaretto :
Limoncello di Sorrento bio :

Grappa blanche :

Grappa riserva affinée 10 ans :

5cl.

5cl

5cl.

5cl.

2,50 €.
2,80 €.
2,80 €.
4 €.
4 €,

4 €.

5¢€.
7 €.
7,50 €.

9,50 €.
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